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1. 竞争性磋商条件竞争性磋商条件

参照《中华人民共和国政府采购法》、《中华人民共和国政府采购法实施条例》、《政府采购竞争性磋商采购方式管理暂行办法》等相关
法律、法规的规定。大理国投咨询有限公司大理国投咨询有限公司受大理州龙勤智能餐饮有限公司大理州龙勤智能餐饮有限公司（以下简称“采购人”）的委托，对大理州中央厨房项目运营服大理州中央厨房项目运营服

务采购务采购采用竞争性磋商方式采购。欢迎符合条件的潜在单位参与本项目的磋商。

2. 项目概况项目概况

2.1 项目名称：大理州中央厨房项目运营服务采购；

2.2 项目编号：ODL0XGT23001026；

2.3 项目概况：大理州中央厨房现有3#及4#两栋厂房，总面积15550平方，每栋厂房各两层（钢架结构），每层约3887平方，3#厂房一期

规划办公室及餐厅、热链配餐2-3万份/日产能，二期规划预制菜生产线；4#厂房主要做毛菜及冷链净菜加工，一期规划5-6万份/日产能，二期规

划10万份/日产能；

2.4 服务范围：为大理州中央厨房项目提供运营、维护及管理服务，具体详见“第五章 技术要求及相关资料”；包含但不限于以下内容：

2.4.1 为采购人提供满足项目运营、维护及管理所必须的人员，并负责相关人员的工资发放；

2.4.2 以采购人名义开展本项目所涉及的大理州内普通中学、小学在校学生午餐配送、食堂托管、原材料冷链配送等服务，在签订合同前配
套项目生产经营所需的首期流动资金300万元，并在运营期间根据产能自行配套各阶段满足生产经营所需要的流动资金；

2.4.3 为采购人提供相关销售渠道，提升项目市场竞争力，提升本项目预制菜研发、生产进度。

2.5 服务期限：合同签订之日起五年,按年度进行考核。

注：若考核达不到采购人要求或因服务过程中上级政策原因调整，采购人有权单方面解除合同，不做任何赔偿。

2.6 服务地点：采购人指定的地点。

2.7 服务质量要求：符合国家及行业现行相关标准和规范，满足采购人的服务要求。

2.8 资格审查方式：资格后审。

2.9 标段划分：本项目为1个合同标段。

3. 供应商资格要求供应商资格要求

3.1经国家工商行政管理部门登记注册，具有独立法人资格，没有处于被责令停业或破产状态，且资产未被重组、接管和冻结；

3.2业绩要求：投标人提供至少1项2018年至今完成的类似项目服务业绩，需提供证明材料（类似业绩证明材料为中标通知书或合同等有效

证明材料）。

3.3供应商在“信用中国”网（www.creditchina.gov.cn）未被列入“失信被执行人”名单；

3.4供应商近三年内没有重大违法和违约行为的承诺书（投标人自行承诺）；

3.5供应商具有履行合同所必需的专业技术能力（投标人自行承诺）；

3.6本项目不接受联合体投标。

4 . 磋商文件的获取磋商文件的获取

    4.1凡有意参加投标者，请于2023年08月28日至2023年09月04日(法定公休日、法定节假日除外)，每日上午09时00分至12时00分，下
午14时00分至17时30分（北京时间，下同），将竞争性磋商文件获取资料扫描件电子版发送至380018781@qq.com获取竞争性磋商文件，竞
争性磋商文件售价600.00元/套，售后不退。

4.2竞争性磋商文件获取资料包括：法定代表人身份证明书原件、法定代表人授权委托书原件、营业执照副本（加盖单位公章的复印件，并
标注所投项目名称、联系人、联系电话、联系邮箱项目名称、联系人、联系电话、联系邮箱）。

5. 响应文件的递交响应文件的递交

5.1提交响应文件截止时间：2023年09月08日上午09时30分（北京时间）。
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5.2提交响应文件地点及磋商地点：云南省大理白族自治州大理市满江街道龙山东路滇西财富大厦云南省大理白族自治州大理市满江街道龙山东路滇西财富大厦11楼会议室楼会议室。

5.3 逾期送达的或者未送达指定地点的响应文件，将被拒收。

6. 发布公告的媒介发布公告的媒介

本次磋商公告同时在“中国招标投标公共服务平台中国招标投标公共服务平台 ”及“元博网采购与招标网元博网采购与招标网 ”（原“中国采购与招标网”）上同时发布。采购人和采购代理机
构对其他网站或媒体转载的公告及公告内容不承担任何责任。

7.联系方式联系方式

采采  购购  人：大理州龙勤智能餐饮有限公司人：大理州龙勤智能餐饮有限公司

采购代理机构：大理国投咨询有限公司采购代理机构：大理国投咨询有限公司

地址：云南省大理白族自治州大理市满江街道龙山东路滇西财富大厦11楼

项目联系人：王超、张豆雨

联系电话：18708723725

    联系邮箱：380018781@qq.com
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